(dal mercoledi al sabato)

IL MENU PUO ESSERE UTILIZZATO PER UN MINIMO DI DUE PERSONE,VALE PER TUTTI | COMMENSALI
E NON PUO ESSERE MODIFICATO.

Il nostro aperitivo: Vernaccia come una volta
Olive alla sarda, crema di pecorino

salsiccia sul tagliere, pane carasau e civraxiu caldo

Prosciutello di muggine affumicato, crema dizuccae
broccolo mandorlato
Verdesca in carpione, verdurine in agro e lenticchie croccanti
Seppie, cannellini e scalogno, cavoletto all’acciuga e profumo d’autunno
Crema di patate e verza con bottarga di muggine

Sardina fritta e la sua salsa
Curzetti carlofortini al ragout di calamari, asparagi e polvere di porcino
Grigliata mista del golfo cotta a carbone
Panna cotta al filuferru, caramello salato e nocciole sabbiate

Caffé¢ e mirto, limoncino o filiuferru, acqua microfiltrata

Menu soggetti a variazione in base alla disponibilita del prodotto
e non indicati per intolleranti e allergici.

€ 50,00 escluso vino, bibite e distillati
€ 65,00 con vino in abbinamento: “Opale” vermentino cantine Mesa (1 btl x 2 pax)
€ 75,00 Con abbinamento 4 vini al bicchiere ( secondo tipologia disponibile)



